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Fiir Mitglieder, Freunde und Forderer

Ausgabe 02/08

Wir sind fiir Sie da! Nicht nur fiir unsere
fast 400 FBM-Mitglieder, sondern ganz
besonders auch fiir unsere bierinteressier-
ten Giéste aus aller Welt. Quasi als Grals-
hiiter der Bierkultur in der ehemaligen
Klosterbrauerei der Benediktiner (gegr.
1122) auf dem Michelsberg. als Bierevan-
gelisten versuchen wir, unsere Géste zu
beriihren, bewegen und zu begeistern,
wenn es um unser Genuss- und Kultur-
getrank Bier geht. Als gemeinniitziger
Verein, der sich selbst trigt, unterhilt
und investiert, sind wir auch stets auf die
Unterstiitzung von Freunden und Forde-

Gemeinsam fur unser FBM

rern aus allen Gesellschaftskreisen ange-
wiesen. Ebenso freuen wir uns {iber An-
regungen und konstruktive Kritik, die uns
voran bringt. Wir wissen dabei um unsere
Stirken und Schwichen aber auch um
unsere finanziellen Grenzen. Dennoch
versuchen wir, jedes Jahr fiir unsere Besu-
cher und Mitglieder ein wenig attraktiver
und magnetisierender zu werden. Ganz
wichtig ist fiir uns auch ihre personliche
Weiterempfehlung, um diese einmalige
braukulturelle Einrichtung erhalten und
weiterentwickeln zu konnen. Unsere
Motivation beschreibt wohl ein Zitat von

Erich Fromm recht passend: ,Wenn das
Leben keine Vision hat, nach der man
strebt, nach der man sich sehnt, die man
verwirklichen mochte, dann gibt es auch
kein Motiv, sich anzustrengen.” Die Visi-
on als Motivation ist da und wir werden
uns weiterhin beharrlich anstrengen.

Well es Freude macht!

Mit freundlichen Griiden vom Michels-
berg, Thr FBM-Vorstandsrat und das Mu-
seumsbetreuer/Service- Team

Auf dem Foto: Karlheinz Dorsch, Ludwig
Popp, Edgar Hausotter, Georg Zenk, Ro-
bert Blechinger, Giinter Bér, Anne Back-
haus, Winfrid Nikol, Hannes Schulters
(Markus Raupach fotografierte).
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Dieses FotoNentstandswwahrend: einer
3D-Bierprasentation, im  FBM%:Dazu
benotigt man Spezialbrillen. Vielleicht
bald im Brauereimuseum zu sehen!




Museums-

Fest

Am 5. Juli hiefy es einmal mehr: Muse-
umsfest des FBM auf dem Michaelsberg.
Bei wunderschonem Wetter fanden
zahlreiche Besucher den Weg in den
ehemaligen Klosterhof und starteten mit
Weidwiirsten, Brezeln und Bier in den
Tag.

Bier aus der Milzerei

Ein besonderer Leckerschluck war dies-
mal der Gerstensaft aus der Versuchs-
brauerei der Milzerei Weyermann, den
es exklusiv im FBM zu kosten gab. De-
mentsprechend schnell war das kleine
Fass auch ausgestrunken. Doch auch wer
hierfiir zu spit kam, konnte seinen Bier-
durst bestens stillen. Viele Mitglieds-
brauereien hatten wieder Kostproben
ihrer Kostlichkeiten zur Verfiigung ges-
tellt.

Aus dem Nihkiastchen

Am Nachmittag erwartete die Bierfans
ein ganz besonderer Erfahrungsbericht.
FBM-Mitglied Jiirgen Winkler stellte
seine Brauerei vor, die von einem klein-
en Hobby bis zu einer stattlichen Haus-
brauerei gewachsen ist, die nun sogar
mehrere Wirtschaften beliefert. So kann
man das Bier der erst 2001 gegriindeten
Hausbrdu Stegaurach zum Beispiel im
“Catwheezles Castle” (Steinweg 8, Nihe
St. Gangolf) oder beim Windfelder in
Stegaurach geniefien.

Museum hautnah

Neben dem kulinarischen Angebot nutz-
ten viele Besucher - jung und alt - die
Gelegenheit, mal einen ausfithrlichen
Blick in die Museumsrdume und auch
hinter die Kulissen zu blicken. Zudem
waren viele Ansprechpartner aus dem
Museum und aktive Brauer aus ganz
Franken anwesend, denen man allerlei
Fragen rund um das Thema Bier stellen
konnte. Alles in allem also wieder einmal
ein sehr erfolgreicher Tag fiir uns Bier-
missionare, konnten wir doch gleicher-
mafen Begeisterung wecken und am Le-
ben erhalten. Bilder auf Seite 4...

Sezt 1 00 Jahren in Familienbesitz!

www.brauerei-goeller.de
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Frihjahrsexkursion

nach Riedenburg im Naturpark Altmiihltal und zur Linden-
brau, Grifenberg. Fotos: Mitglieder

Sie suchen ...

das etwas andere Bier- oder Malzprasent?

Wir haben es!

Besuchen Sie doch einfach mal unseren

WEYERMANN
Fan Shop

in der BrennerstraBe 17-19 - Bamberg
Offnungszeiten: jeden Freitag von 13.00 - 15.00 Uhr

Lassen Sie sich tiberraschen von
der Vielfalt internationaler Biere aus der
WEYEDMANN‘schen Versuchsbrauerei.

SCHULTERS & FRIENDS
DIENSTLEISTUNGEN RUND UMS BIER

Marketingbegatihgy
Seminare, |
Schulungen}
Vortrige ™

wo Hopfen und Malz
noch nicht verloren ist

info: hannes.schulters@f-t.de

Wir gratulieren
Runde Geburtstage 2008

Wir mochten die Gelegenheit nutzen
und allen unseren Mitgliedern von Her-
zen alles Gute wiinschen (soweit Daten
vorhanden) und uns fiir die Treue und
Unterstiitzung bedanken.

Vergelt’s Gott!

18.08. Ludwig Klebl, 70 Jahre
31.08. Ingeborg Doéring, 70 Jahre
30.10. Erwin Frohlich, 70 Jahre

09.12. Robert Noth, 60 Jahre
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nach alter Wraukunst stark gehoplt ein~
gebraut, gelangt es im Natur-Ielgenkeller
sur Nachreile. I BHolslab hochvergoren,
daber wenig Rohlehpdrate, wird es unfil-
f(’é"‘ uny ohne Eignhlmwauregtbalt

Tﬁ‘ abaefiillt.
B Dieg gind Merkmale
\ semer ZBekutmnlubkur

Prost!>

Ihr Partner
fiir Getranke-Aufbauten
T. Brandl GmbH & Co. KG

Siemensstrafle 29, Bamberg
Telefon 0951/91544-0

Fax0951/91544-55 ?
(ER ] )
FAHRZE GBAU

& Peter Nein

gegr. 1906

l Bau- und Mobelschreinerei |

Schreinereibetrieb fur Fenster und Tiren an Alt- und Neubauten, sowie
samtliche Inneneinrichtungen.

96049 Bamberg-Bug Tel. 09 51/ 5 62 46
Bughof 1d Fax 09 51/ 5 62 57

330 Jahre
privat und
kompetent

= Automatlslerungssyslem Gesamtanlagen

»KASPAR SCHULZ

BRAUEREIMASCHINENFABRIK

KASPAR-SCHULZ-STRASSE 1 | D 96052 BAMBERG
FON +49.951.6099 0 | info@kaspar-schulz.de
FAX +49.951.6099 60 | www Kaspar-schulz.de

Ber Genuss eines frisch qesapften Wieres (st toie das Wersinken tn den Avmen einer Gelichten.
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Aus den Mi
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Im oberfriankischen Altenkunstadt belebt
das Brauhaus Leikeim eine uralte Tradi-
tion wieder mit Leben: Das Steinbier-
Brauen, eines der iltesten Brauverfahren
der, Welt.

[nyZeiten)ibevoriieskfesteRMetallgefiler
und@Sudpfannen¥gab8warenWglithende
SteinefdiefeinzigelMoglichkeit¥ groRRere

erhitzen. Dies
‘machtenysich injvielen
jundfauch¥hierdinyFrankenyzupNutzeRum
* Bienwiirze ﬁnéﬁaﬁb@ﬁ@]@
bottichenik

e g )
Noch bis zum Beginn des 20. Jahrhun-

H

Stelermark nach diesem Verfahren.
~Te11e der damaligen Bf‘auerelen sind
- hm Museen in den Bier- Metropolen
Munchen jundiWien zu sehen.

" In Altenkunstadt hat Pma'n hierzu einen
Ofen| entwickelt;,
Buchenholzfeuer{ ein' ‘Stahlkorb wvoller
Kochsteine; erhitzt) wird . (Siehe oben).
Diesebesonderen'Steine:- ein‘elbestimmte
Granitart! - miissen; Temperaturgefille
von|ca. 800°C auf1002Glaushalten’
zu springen. Wenn sie diefrichtigejliems
peratur, erreicht haben§und®rot'glithen,
werden sie®zur: Bierwiurze in diel Sudp-
fannejgegeben:

derts braute man in Kirnten und der

in dem tiiber einem,

wiederrzugegeben. Dabei 16st

auereien

us Feuer und Stein

Waihrend dieser Reifephase bildet sich
bei eisigen Temperaturen das charakteri-
stische Aroma des Steinbieres heraus.
Urtiimlich und wiirzig, mit einer feinen
Karamellnote und einer dezenten Malz-
stife spricht es die Llebhaber an.

T3 1

].Die' ‘Wiirze bqginnt, luntery
Zischen und Dampfen Bin
Teil des in der Wiirze VIalzZ
zuckers karamellisiert anWden
Oberflichejder Steine und ‘uberziehtysie)

mir einer feinenyKaramellschichtX
Ye

AnschlieRend entfernt
die Kochsteine und Ider
lten Wiirze diejBierhefefzuRumtdielklasy
sische GiarunghindGang§zufsetzenWNach
degHauptgarungawerdentdietSteine dem

Alls'ganz besonderelSpezialitat¥dielsichiin!
die Tradition der' frankischen¥kellerbiere
einreiht, wird das Steinbier nicht filtri-
ert, bevor, es in Biigelverschlussflaschen
abgefiillt wird. Es hat einen Alkoholge-
halt von'5,8% und sollte gut gekiihlt aus
einem Steinkrug genossen werden.

sich®der an der. Oberfliche klebende
Zucker und bietet der. Hefe Nahrung
fiir eine langsame, gleichmafiige Nach-
garung.



Wussten
Sie schon?

...dass unter den 4 grof3ten Braunationen
China an erster Stelle steht?

China: 393 Mio hl/ Pro Kopf: 291
USA: 233 Mio hl/ Pro Kopf: 79 1
Russland: 116 /75

Deutschland: 105 /1151

Ll

Weltmeister im pro Kopf-Verbrauch ist
Tschechien mit 162 Litern pro Jahr, aber
nur 19,9 Mio Hektolitern Produktion.
Die Welt stellt gesamt 1,787 Mrd hl Bier
her.

...dass Hefe eines der wenigen Lebewesen
ist, das sich von Atmung auf Gdrung um-
stellen kann (Leben ohne Sauerstoff)?

...dass Ceres, die Gottin der Feldfrucht
und des Wachstums, oft als Namensge-
berin des lateinischen Cervisia (Bier) ge-
nannt wird?

...dass sich Lichteinfluss auf Bier nachtei-
lig auswirkt? Braune Flaschen sind licht-
undurchléssiger als griine oder weifse.

...dass das Wort
,Pichen“ von
Pech kommt? Denn
mit diesem Material wurden
die Holzfisser von innen ab-
gedichtet. Das Pech wurde auf
180 Grad erhitzt und in den Fis-
sern verteilt. Das ,Pichen® war
eine gefihrliche Arbeit und in so
mancher Brauerei ist bei dieser
Téatigkeit ein Brand entstanden.
»Hirschen hiefd iibrigens das
grofse Holzfass mit 100 - 200 Li-
tern Inhalt.

...dass ,Fasswichs“ einen
Ort bezeichnet? Die ,,Fass-
wichs® ist der Platz in der
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D I—REW K]‘R@NEN Telefax 0951 944 33 66

Brauerei - Hotel - Gasthof
Drei Kronen
Hauptstralie 19

96117 Memmelsdorf
Telefon 0951 944 33 0

mail: brauer@drei-kronen.de

Memmelsdorf W 453
ﬁ-s . - Sﬂ“b °
5 st unser Bler

Brauerei, wo die zuriickkom-
menden Holzfisser vor dem Neufiil-
len abgeschrubbt (wichsen = reiben),
d.h. gereinigt und repariert werden.

...dass ,Zeug" ein anderes Wort fiir
Brauhefe ist? Regional gibt es aber
auch die Ausdriicke ,Germ*, ,Gare®,
»Giere® oder ,,Gohre®.

Bier-Igel gesichtet

Immer mehr Igel werden trunksiichtig.
In Grof$britannien kdmpfen Tierschiit-
zer gegen die stark angestiegene Alko-
holsucht der Stachelhduter. Der Grund
fiir den hohen Bierkonsum der Vier-
beiner sind die Bierfallen, die von Hob-
bygirtnern im Kampf gegen Schneck-
en aufgestellt werden. Im bierseligen
Rausch werden die Tierchen allerdings
unvorsichtig. Haufig vergessen sie, sich
einzurollen, und werden so leichte Beute
fiir Vogel. Tierschiitzer berichten iiber
total besoffene Igel, die nach durchzech-
ter Nacht laut schnarchend in Blumen-
und Gemiisebeeten gefunden wurden.
Nach dem Aufwachen liefen die verka-

terten Tiere im Zickzack davon.

€in starkes Bier, ein beizender Tobak und etne Maad in Puts, das ist mein Geschmack.




Frithschoppen 07.09.08

10-13 Uhr - vereinsintern.

Herbstexkursion 03. bis 05.10.08
Unsere Reise fiihrt uns diesmal zu vier
bayerischen Seen: Tegernsee, Schlier-
see, Spitzingsee und Chiemsee. Auf dem
vorlaiifigen Programm stehen u.a. der
Besuch des Tegernseer Braustiiberl, Slyrs
Bavarian Malt Whisky Destillerie (Hier
werden wir in die Kunst der bayerischen
Whiskydestillation eingeweiht). Besich-
tigung der Schlossbrauerei Maxlrain An-
schliefend mehrstiindiger Aufenthalt
am Chiemsee mit der Moglichkeit einer
Schifffahrt zur Herren- bzw. Fraueninsel
(Gasthausbrauerei). Rundgang durch das
Bauernhof- und Waintersportmuseums
von Markus Wasmeier. Hier befindet sich
auch eine kleine ,Schopfbrauerei. Ab-
fahrt: 7.30 Uhr P+R Breitenau, 51 Plitze.
Wir bitten um schriftliche Reservierung
(Mail, Fax, postalisch, Teilnehmerliste
im FBM) bis 12. September. Bitte iiber-
weisen Sie: FBM-Konto 578205999, BLZ
77050000, Stichwort ,Herbstexkursion
2008“. Die Uberweisung sollte zeitnah
mit Ihrer schriftl. Anmeldung erfol-
gen. Reisekosten 129,- Enthalten: Fahrt,
zwei Ubernachtungen mit Halbpension
(Gasthof-Hotel Post in Schliersee), Be-
sichtigungsprogramm Slyrs, Bauernhof-
museum, Schlossbrauerei Maxlrain. Bei
Uberbuchung informieren wir Sie um-
gehend.

Unten: Exponate aus einer Ausstellung
auf Frauenchiemsee, Panoramablick von
Frauenchiemsee.
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|NST|TUT ROMEIS

lhr qualifizierter Brauereipartner.

e Versuchsbrauerei
- Produktentwicklung fiir
Biere und innovative Getranke
- Erprobung neuer Technologien
- Verarbeitbarkeit von Rohstoffen
- Zeitnahe Analytik durch Labor
- Know-how aus Praxiserfahrung
- Zielfiihrende Beratung
- Strikte Vertraulichkeit

e Chemisch-technische Analytik

e Technologische Beratung

e Mikrobiologie, Betriebskontrolle
e Hefebank

* Gutachten

e Anlagenabnahme

¢ Qualitatsmanagementsysteme

e Schulungen und Seminare

e Arbeitssicherheit

Institut Romeis Bad Kissingen GmbH
Schlimpfhofer Str. 21 - 97723 Oberthulba
Telefon (+49) 9736 / 75 16-0
Telefax (+49) 9736 /751629
info@institut-romeis.de
www.institut-romeis.de

Frithschoppen 12.10.08

10-13 Uhr - vereinsint. Veranstaltung.

Frithschoppen 07.12.08

10-13 Uhr - vereinsint. Veranstaltung.

Seminar der FBA 25.10.08

Das nichste Bierkennerseminar.

Starkeantrinken 06.01.09

10-15 Uhr - vereinsint. Veranstaltung.

Frithschoppen 02.11.08

10-13 Uhr - vereinsint. Veranstaltung.

U Bamberaer™
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Werden Sie Mitglied im FBM!

Das Frinkische Brauereimuseum Bam-
berg e. V. ist ein Zusammenschluss von
Mitgliedern und Forderern, die sich im
Jahre 1979 aus Liebe zur Brautradition
und reinem, frischem Bier zusammenge-
funden haben.

Als gemeinniitziger Verein haben wir
derzeit weltweit rund 400 Mitglieder aus
allen Kreisen und Berufsschichten, dar-
unter 100 Brauereien. Mitglied werden
konnen alle natiirlichen und juristischen
Personen des privaten und offentlichen
Rechts. Der Mitgliedsbeitrag betrigt 31,-
bzw. 62,- Euro jahrlich. Neu ist der Fa-
milien-Beitrag von 45,- Euro. Mitglieder
und deren Familien erhalten freien Ein-
tritt ins Museum, aufserdem alljahrlich
gratis ein bieriges Geschenk. Zahlreiche
Veranstaltungen sorgen fiir ein aktives
und attraktives Vereinsleben.

Einzugsermdchtigung

Ich ermichtige hiermit das Frankische
Brauereimuseum Bamberg eV,

Michaelsberg 10 £, 96049 Bamberg, widerruflich
die filligen Jahresbeitrige von meinem

Konto-Nr.:

BLZ:

bei der Bank:

mittels Lastschrift einzuziehen. Die Abbuchung

erfolgt durch die Sparkasse Bamberg,
Konto-Nr. 578 205 999 (BLZ 770 500 00)

Ort, Datum, Unterschrift

Vor- und Zuname (in Blockschrift):

e

A

Gegrindet 1888

Heinr. Leicht

GmbH & Co. KG

Ihr Partner fiir die Brauerei

@ Filterhilfsmittel

@ Reinigungsmittel

@ Etikettenleim

@ Schimmelschutzfarbe
@ Lieferung samtl. Maschinen fir die Getrankeindustrie
@ eigener Kundendienst - Spez. Rep.-Werkstatt

Laubanger 17f - 96052 Bamberg-Nord

Telefon (09 51) 9 65 99-0 - Telefax (09 51) 9 65 99-50

Geoffnet Mo.-Fr. 7.30-17.00 Uhr durchgehend. Sa. geschlossen|
www.heinrich-leicht.de

@ Bierschlauche

@ Bierhahne MS und Holz
@ Kronenkorken

@ Gaststattenbedarf

oA
€ accel €
Igquellwasser ©
Getrinkelieferung « Partyfifichen » Biere und Limonaden aus
eigener Herstellung « Hefe-Weizen vom Fafs

Besuchen Sie unser % r ﬁu g t ii h I

* Brauerei-Wirtshaus in Loffeld/Bad Staffelstein »
Uber Ihren Besuch freuen wir uns
Familie Geldner-Wehrfritz
Tel. (09573) 59 25 - Fax 31705 - www.staffelberg-bracu.de

Y4

Bierseminare

Die Frankische Bierakademie im FBM
bietet regelmifig Seminare rund ums
Bier. Info: 0951-9370349.

Impressum

Herausgeber:

Frankisches Brauereimuseum e.V.
Michaelsberg 10f
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Telefax: 0951-52540
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Aus Liebe sur Brautradition und veinem, frischem WBier




