
Seminarbereich

Gär- und LagerkellerSudhaus

Fränkisches Brauereimuseum 

Aus  L iebe  zur  Brautradit ion 

u n d  r e i n e m , 
f r i s c h e m  B i e r !
Das Fränkische Brauereimuseum in Bamberg 
feiert heuer 40-jähriges Jubiläum

I m Jahr 1979 von Braumeistern und 
Bierenthusiasten ins Leben gerufen, hat 
es sich der Fränkische Brauereimuseums-

verein zur Aufgabe gemacht, das Brauchtum der 
Brauer, Mälzer und Büttner zu pfl egen und dem 
Besucher die technische, wirtschaftliche und 
kulturhistorische Bedeutung des Brauwesens 
in Franken zu vermitteln. Das Brauereimuseum 
versteht sich unter dem Motto „Mehr vom Bier 
wissen - mehr vom Bier haben“ als Bierbil-
dungsstätte - und dies inmitten der Region mit 
der weltweit höchsten Brauereidichte. Unter 
der Maxime der Denkmal- und Heimatpfl e-
ge werden in den Gewölben der ehemaligen 
Benediktiner Klosterbrauerei auf dem Michaels-
berg – nebenbei die älteste Braustätte Bambergs 
– seit 40 Jahren Exponate, zusammengetragen 
aus verschiedenen Landesteilen, von zahlreichen 
Brauereien gesammelt, archiviert, gepfl egt und 
ausgestellt. Auf einer Ausstellungsfl äche von 

rund 1000qm fi ndet man über 1850 besondere 
Bier- und Brauexponate. Mit dem Rundgang 
durch die authentischen sowie musealen 
Bereiche Sudhaus, Mälzerei, Gär- und Lagerkel-
ler, Eiskeller, Büttnerei, Filtration und Fass- und 
Flaschenabfüllung wird dem Besucher der 
Brauprozess anhand der historischen Exponate 
veranschaulicht. Ein besonderer Höhepunkt und 
Alleinstellungsmerkmal des Museums ist das 
etwa zehn Meter hohe Gemäuer des ehemaligen 
Eiskellers. Unterirdisch gelegen wurden durch 
eine Ö� nung von oben über einer Treppe riesige 
Eisbrocken in den fensterlosen Raum hinab 
gebracht. Sie dienten der Kühlung des Gärpro-
zesses.  Saisonsstart ist am 3. April ab 13 Uhr. Für 
Führungen (deutsch und englisch) kann man 
sich jederzeit anmelden. Im alten Sudhaus be-
fi ndet sich zudem ein Schulungs- und Vortrags-
raum für erlebnisreiche Verkosterschulungen 
und Bierseminare. 

F r ä n k i s c h e r  p r o  B i e r -
s c h lu c k  ( a b  5  P e r s o n e n )
 
Verkostung von 3 fränkischen 
Bierspezialitäten (á 0,2l) im 
Rahmen unseres Führungsange-
botes. Kosten 20€ pauschal zzgl. 
7€ pro Person für das „Testma-
terial“. Zeitaufwand 30 min.

S e n s o r i ks c h u lu n g 
m i t  B r a u m e i s t e r 
j o H a n n e s  S c h u lt e r s 
( a b  1 0 ,  m a x .  2 0  P e r s o n e n )

Bier mit allen 
Sinnen intensiv und kurz: 
ca. 45 min. inkl. 3 kleine fränki-
sche Bierspezialitäten, Knäcke-
brot und Schulungsunterlagen. 
Kosten 19,50€ pro Person.

Bier mit allen Sinnen 
ausführlich: ca. 1,5 Std. 
inkl. 3 kleine fränkische Bier-
spezialitäten, Knäckebrot und 
Schulungsunterlagen. 
Kosten 25€ pro Person.

I n t e n s i v - S e m i n a r 
z u m  B i e r k i e s e r
Bierfreunde (auch vorgebildete 
Mitarbeiter aus der Gastros-
zene, Hotellerie, Bierfachhan-
del) werden zu fundierten 
Bierkennern und geprüften 
Bierexperten ausgebildet. In 
einem kompakten, intensiven 
und kurzweiligen Tagesseminar 
wandelt man auf den Spuren 
der Bierkieser und wird kom-
petent geschult zum kundigen 
Fachberater des Biergenusses. 
Termine: 07.10. / 09.11.2019
und jederzeit auf Anfrage.

F r ä n k i s c h e s  B r a u e r e i m u s e u m 
M i c h e l s b e r g  1 0 f,  9 6 0 4 9  B a m b e r g
w w w. b r a u e r e i m u s e u m . d e 

A p r i l  b i s  O k t o b e r
M i t t w o c h  b i s  F r e i ta g  1 3  b i s  1 7  U h r 
S a m s ta g ,  S o n n -  u n d  F e i e r ta g  1 1  b i s  1 7  U h r
 
G r u p p e n f ü h r u n g e n  s i n d  n a c h 
A b s p r a c h e  a u c h  a u ß e r h a l b  d i e s e r 
Z e i t e n  m ö g l i c h
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